{jﬁ Ajuntament de Calafell
Regidoria de Turisme

2017
‘DEL 15 DE DESEMBRE AL 7 DE GENER

ES JORNADES QASTRONOMIQLJ ES

PIZZERIA LA VIA CALAFELL - LA SIRENA - LAS BRASAS
A CAN PILIS - LA BODEGUETA DEL PA TORRAT

MASIA DE LA PLATJA - EUSEBIO - MILAN
LA BARCA DE CA L'ARDET - LA TABERNITA DEL ].T.
NEW SEGUR - MEDITERRANI - OSCAR

SABOREA BY OSCAR - EMPERADOR




TINDEX

PIZZERIA LA VIA CALAFELL
Carrer de Vilamar, 7 - La Platja de Calafell -dJel. 877 058 812

pizzerialaviacalafell@gmail.com | www.pizzerialavia.com

Pedido por Whatsapp: Tel. 640709602

3 Pizzeria La Via Calafell
4 La Sirena COCKTAIL DE BIENVENIDA
5 Las Brasas Aperol Spritz o copa de Prosecco
6 A Can Pilis ANTIPASTO/ENTRANTE
7 La Bodegueta del Pa Torrat ETNA: Rodaja de pan negro con salpicon de ajo,
perejil, tomate y anchoas
8 Masia de la Platja PEPERONE VENERE: Pimiento relleno de atfin
A Busebio PRIMEROS (A ESCOGER)
10 Milan Spaghetti al nero di seppia
1" La Barca de Ca I’Ardet Spaghetti alle vongole
12 La Tabernita del J.T. SEGUNDOS (A ESCOGER)
13 New Segur Polipetti alla carrettera
Cozze alla marinara (mejillones a la marinera)
14 Mediterrani
POSTRES (A ESCOGER)
15 Oscar
Tiramisa
16 Saborea by Oscar Cannolo siciliano
17 Emperador Panettone
18 Planol de locals participants BEBIDA Y CAFE NO INCLUIDOS

PIZZERIA ~ 45€ 2
.aé Ao Via (VA incluido) =

VIU ELNADAL A CALAFELL MES INFO A WWW. CALAFELL.CAT



RESTAURANT [A SIRENA
C/ Vilamar 13 - Tel. 977 693 868 - La Platja de Calafell

restaurantlasirenacalafell@gmail.com

PICA -PICA

APERITIVO DE LA CASA

Copa de crema de gamba roja
Barquita de endivias con salteado de gulas al ajillo
Coca de cristal con foie y mango
Mejillones con tomate y cebolla poché

SEGUNDOS (A ESCOGER)

Tataki de atdn con boletus y vinagreta de fresa
Entrecot de buey a la brasa (250gr.)
Suprema de dorada con crema de marisco y espuma de mejillon
Magret de pato con reduccién de frutos rojos

POSTRES (A ESCOGER)

Carpaccio de pifa gratinado al Cointreau
Creme Brilée con cremoso de platano
Coulant de chocolate negro y blanco con helado de vainilla

BODEGA

Aguas minerales
Tinto Luis Carias D.O. Rioja
Blanco Candium Verdejo D.O. Rueda
Copa de cava Masia Estalella B.N

25€
(IVA'incluido)

VIU ELNADAL A CALAFELL

RESTAURANT LAS BRASAS
C/ Montserrat, 21 -La Platja de Calafell - Tel. 654 839 297

PRIMEROS (A ESCOGER)

Sopa de marisco
Carpaccio de ternera con virutas de parmesano
Ensalada de salmon y mango

Gambas a la plancha y flambeadas

SEGUNDOS (A ESCOGER)

Magret de pato con crema de ceps
Costillas de cabrito a la milanesa
Entrecot de ternera a la brasa
Lenguado ala Meuniére

POSTRES (A ESCOGER)

Brownie de chocolate negro
Carpaccio de pifia con helado

BEBIDAS, VINO D.O. PENEDES Y AGUA

20€
(IVA incluido)

El restaurante permanecera cerrado la noche

del 24y el 31 de diciembre.

El 25 de diciembre estara cerrado todo el dia.

MES INFO A WWW. CALAFELL.CAT



RESTAURANT A CAN PILIS

C/ Montserrat, 13 - La Platja de Calafell

Tel. 977 691315 — 619 426 372 - acanpilisrestaurant(@gmail.com

PRIMERS (A ESCOLLIR)

Sopa de Nadal amb galets i pilotetes
Amanida de marisc amb pinya

Melé amb pernil de gla
SEGONS (A ESCOLLIR)

Canelons de Nadal
Tall rodo rostit amb prunes i pinyons

Llug amb allada amb gambes

POSTRES ESPECIALS DE LA CASA

PA, VI, AIGUA I CAFE

25€

(IVAinclos)

RESTAURANT
A BODEGUETA DEL PA TORRAT
C/ Montserrat, 20 -La Platja de Calafell - Tel. 977 695 552

patorrat(@restaurantepatorratcalafell.com - restaurantepatorratcalafell.com
APERITIVO NAVIDENO

PRIMEROS (A ESCOGER)

Ensalada templada de carpaccio de bacalao y habitas baby
Sopa de galets

Canelones de pato con bechamel
SEGUNDOS (A ESCOGER)

Carn d’olla
Solomillo de vaca vieja a la brasa
Lechal al horno
Fricando de Rap

TRONCO DE SAN SILVESTRE O TURRONES

AGUAY VINOS BODEGA ORIOL ROSSELL

35€

(IVA incluido)

VIU ELNADAL A CALAFELL
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RESTAURANT
MASIA DE IA PLATJA
C/Vilamar, 67 - La Platja de Calafell - Tel. 977 691 341

info(@masiadelaplatja.com - masiadelaplatja.com
Ostra al natural
Canel6 de la cuina catalana amb crema de téfona negre i parmesa

Amanida de tomaquet amb anxova i matd

Suquet de sipia i rap amb patates i “all i oli negat”

ASSORTIMENT DE POSTRES CASOLANS:

Xarrup de mandarina
Coca de crema amb pinyons, festucs i nous

Neules per acompanyar el café

38€

(10% IVA no inclos)

0e 4 }r\;\SXADELAPLAT/

RESTAURANT

VIU ELNADAL A CALAFELL

RESTAURANT EUSEBIO
C/ Vilamar, 87 - La Platja de Calafell -Tel. 977 693 358"~

info(@restaurante-eusebio.com www.restaurante-eusebio.com
PRIMER PLATO (INDIVIDUAL)

Mini hamburguesa con queso y salsa BBC
Mini pita de pollo al curry con salsa de yogurt
Vasito de pulpo con crema de patata
Vasito de crema de verdura con salteado de setas
Sandwich de jamaon ibérico

SEGUNDO PLATO (A ESCOGER)

Suquet de merluza
Entrecot a la brasa
Atdn con salsa Teriyaki
Solomillo de cerdo con salsa de setas

(Todos los platos llevan guarnicién)
POSTRE DE LA CASA
AGUA, VINO D.O. PENEDES

COPA DE CAVA Y CAFE

25€
(Precio por persona. IVA incluido)

Adaptable a mend vegetariano

caterfng

<7 EUSEB/o g

-
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RESTAURANTE MILAN

¢/ Angel Guimera, 7-9 - La Platja de Calafell
Tel. 977 695 719 - milanlola(@hotmail.com

PRIMEROS PLATOS (A ESCOGER)

Cocktail de gambas y langostinos
Canelones caseros de carne
Ensalada caprichosa de atin y gambas
Almejas a la marinera
Carpaccio de bacalao al eneldo
Sopa de galets

SEGUNDOS PLATOS (A ESCOGER)

Costillitas de cabrito a la milanesa
Lomo de bacalao al cava con manzana
Gambas a la plancha
Caldereta de arroz y marisco
Magret de pato con manzana
Pizza de Natale

POSTRES ESPECIALES DE LA CASA

VINO, AGUA Y COPA DE CAVA

25€

(Precio por persona. VA incluido)

RESTAURANT [A BARCA DE CA TARDET

C/ Marinada, 2. Calafell - Tel. 977 691 559

info(@restaurantlabarca.com - restaurantlabarca.com

PETIT APERITIU DENADAL
PRIMER PLAT PER COMPARTIR

Canalons de Nadal
Pernil de gla amb pa amb tomaquet
Foie a la sal amb codony i crema de
Pedro Ximénez
Calamarsons de platja
amb sobrassada i porro confitat
Llagostins de Sant Carles al cava

Vieires amb pernil cruixent, alls
tendres, panses i pinyons

SEGON PLAT (A ESCOLLIR)

Sopa de Nadal amb escudella
Arros caldos de llamantol
(min. 2 racions)
Escamarlans de Vilanova la planxa
(+5€)

Gambes a planxa (+5€)

Peix al forn/planxa/Orio
Llamantol al forn a I'estil Orio

Suquet de rap a Iall cremat
Sarsuela de llamantol i llobarro
(min..2 racions)

Anec de pages amb salsa de peres
amb prunes i pinyons
Filet de bou amb salsa de Porto
Cabrit de llet amb salsa de bolets

POSTRES (A ESCOLLIR)

Profiterols farcits de mousse de
torrd amb crema de Baileys

Sorbet de cafe amb Tia Maria

Sacher amb taronja confitada i
sorbet de taronja

Sorbet de.magrana, cruixent
d’ametlla i cremos de Mascarpone

Pastis de formatge amb sorbet de
préssec

4795€ + IVA

restaurante de Sequr sélo se abrira para grupos grandes
El rest. te de Seg I brira para grupos grand
y para eventos que se soliciten como restaurante pr[vado

La Barca
@" Y deCalArdet -1951

MES INFO A WWW. CALAFELL.CAT

VIU ELNADAL A CALAFELL




C AFE-B]STR()]{EW SEGUR BAR-RESTAURANTE-PIZZERIA-CAFETERIA
Carretera de Barcelona, 59 - Segur de Calafell -Tel. 977 672 852 LATABERNITA DEL J.T.

Ctra. De Barcelona, 67 Local 1-2 ~ Segur de Calafell - Tel. 977 673 005
PRIMEROS facebook.com/latabernitalT - latabernitadeljt(@hotmail.com

Ensalada de endivias con chupa chups de cordero PRIMEROS (A ESCOGER)
Bonito con queso de cabray mermelada de tomate
Langostinos en gabardina de panko
Sinfonia de foie, salmén noruego y queso Brie (suplemento de 5€) . )
Ensalada con granac?as y membrillo de nueces Risotto Funghi

Mozzarella con sardinas marinadas al Chardonnay Berenjena gratinada, rellena de carne con salsa cuatro quesos

Queso al pesto y albahaca con espaguetis a la crema

Melén cantalupo con higos y jamaon ibérico

Huevos estrellados con chorizo cantimpalo y patatonas

Ensalada templada de gulas

SEGUNDOS (A ESCOGER)

SEGUNDOS Secreto ibérico con salsa de pifia y miel

Calamar relleno con almejas y gambas

Bacalao con alioli de lima Bacalao con salsa de citricos
Hamburguesa de salmaon grillé con judias y ajos tiernos
Pata de pulpo con cebolla caramelizadja (sup?/emento de 5€) POSTRE (A ESCOGER)
Salteado de gamba roja con sus verduritas (suplemento de 5€)
Calamares a la andaluza
Estofado de pollo con verduras, patatas y curry Tartas variadas
Arroz con jengibre y brochetas de pollo al Teriyaki Sopa de chocolate Blanco con virutas de chocolate Negro
Chuletas de cabrito a la milanesa (suplemento de 5€)
Entrecot de ternera al roquefort (suplemento de 8€)
Solomillo ibérico a la pimienta verde

Banana Split con helado de vainilla

BEBIDA, PAN, VINO O CAVA

Postres a escoger
15€
(IVA'incluido)

Media botella de vino por persona,
copa de cava o agua de /2

I8€
(IVA'incluido)

VIU ELNADAL A CALAFELL MES INFO A WWW. CALAFELL.CAT



RESTAURANT MEDITERRANI RESTAURANTE PIZZERIA OSCAR

Pl. Mediterrani, s/n -Segur de Calafell - Tel. 977162 327 Passeig Maritim de Sant Joan de Déu, 236 -.Segur de Calafell
restaurantmediterrani(@gmail.com- restaurantmediterrani.es Tel. 977164 842 - info(@restauranteoscar.com - www.restauranteoscar.com
APERITIU PRIMER PLATO (A ESCOGER)
Croqueta’de bacallé amb melmelada _de tomaquet Canelén de carne asada con parmentier y salsa espariola
Llagosti cruixent amb salsa de mel i mostassa Ravioli crujiente de butifarra de perol y crema de alubias
Torradeta de pernil ibéric Tartar de atin con soja y sésamo en costra de queso manchego
Copa de cava Sopa de navidad con galets y pelotillas
Ensalada tibia de tataki de salmon con salsa tartara
PRIMER
Cactel de gambialipinys SEGUNDO PLATO (A ESCOGER)
SEGON Lenguado al cava y buriuelos de parmesano
. - Espada de gamba langostinera con‘almejas a la marinera
Espatlla de xai al forn amb patates al romani Arroz meloso de rape, galera y langostino
Magret de pato en salsa agridulce de naranja
POSTRES Carrillera de ternera con ciruelas y orejones
Sorbet de llimona al cava Lengua de ternera al oporto con virutas de foie
CAFE POSTRES (A ESCOGER)

TORRO I DOLGOS DE NADAL Pecado de chocolate en forma de lingote

Charlotte de crema catalana y ron cremat

46€ Crema helada de turron con chocolate caliente
(IVA inclds) Muselina de limén con merengue italiano y mimosa de avellanas
No inclou begudes PAN'Y CAFE
Y2 VINO DE LA CASA O AGUA
Tanquem per Reis. CERVEZA O REFRESCO
Disposem de mends especials pel dia de Nadal i Sant Esteve.
25€
o (IVA'incluido)
RESTAURANT L T

i ¥ % :: v ‘ X i I
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RESTAURANTE SABOREA BY OSCAR

Passeig Maritim de Sant Joan de Déu, 231 - Segur de Calafell

Tel. 977 077 089 | info(@restaurantesaborea.es | www.restaurantesaborea.es

PRIMER PLATO (A ESCOGER)
Risotto de chipirones y vieiras con aires de citricos

Pasta fresca de bogavante y langostinos con crema
de esparragos trigueros braseados

Milhojas de cremoso de queso de cabra con crujiente
de jamon ibérico y espuma de foie

SEGUNDO PLATO (A ESCOGER)
Papillote de lubina y endibias con crudité de verduritas al romero

Crujiente y meloso de cordero asado a las hierbas
mediterraneas y parmentier de boniato anisado

Salmon salvaje con cremé frache de hinojo y yuzu

POSTRES (A ESCOGER)
Lingote saborea pecado de chocolate
Charlotte de crema catalana y ron cremat
Muselina de limon con merengue italiano y mimosa de avellanas
PAN Y CAFE

Y2 VINO DE LA CASA O AGUA
CERVEZA O REFRESCO

24€
(IVA incluido)

VIU ELNADAL A CALAFELL

BAR RESTAURANTE EMPERADOR

C/ Segura, 2-4 (cantonada Baixador) - Segur de Calafell
Tels. 977162 550 - 647 520 421

joseantonioteruel@gmail.com — www.restaurantemperador.com

APERITIVO DE LA CASA

Concha de mejillon rellena
Croquetas de chipirén en su tinta
Caramelos de salmon

PRIMEROS (A ESCOGER)

Sopa de Navidad con galets, pelota de carne y pollo de corral
Ensalada pétalos tricolor judia verde marinera y vinagreta de gamba
Crepes Txarrugo en salsa de buey de mar y almejas
Vieras gratinadas con gulas al.ajillo

SEGUNDOS (A ESCOGER)

Solomillo de vaca con foie en salsa de Oporto
Cochinillo de corral crujiente con chalotas caramelizadas
Suprema de lenguado al cava con langostinos
Magret de pato a la parrilla (grillé) con salsa de manzana semidulce

POSTRES DE LA CASA A ELEGIR
CAFES, CAVA Y TURRONES

VINO ROSADO Y BLANCO DEL PENEDES,
TINTO RIOJA CRIANZA

31,50€
(IVA incluido)

Haga su reserva / Plazas limitadas

MES INFO A WWW. CALAFELL.CAT



LOCALITZACIO RESTAURANTS

PLATJA'DE CALAFELL

LOCALITZACIO RESTAURANTS

MAS MEL I SEGUR

. . . ,
1 Pizzeria La Via 5 La Bodegueta 9 La Barca de Ca I'Ardet 13 Oscar
2 La Sirena del Pa Torrat 10 New Segur 14 Saborea by Oscar
3 Las Brasas 7 Eusebio " La Tabernita del J.T. 15 Emperador
4 A Can Pilis 8 Milan 12 Mediterrani
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Calatell

Regidoria de Turisme facebook.com/turismecalafell
Tel. 977699141 Twitter: (@turismecalafell
www.turisme.calafell.cat Instagram: @turismecalafell




