
Més info a calafell.cat

Tasta el
Nadal

6es Jornades Gastronòmiques2017

pizzeria la via calafell · la sirena · las brasas 
a can pilis · la bodegueta del pa torrat 
masia de la platja ·  eusebio ·  milan 
l a  b a rc a  de  c a  l’a rde t  ·  la tabernita del j.t. 
n e w  s e g u r  ·  m e d i t e r r a n i  ·  o s c a r 
s a b o r e a  b y  o s c a r  ·  e m p e r a d o r

Del 15 de desembre al 7 de Gener
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Pizzeria la Via Calafell
Carrer de Vilamar, 7 - La Platja de Calafell - Tel. 877 058 812 

pizzerialaviacalafell@gmail.com | www.pizzerialavia.com
Pedido por Whatsapp: Tel. 640709602

Cocktail de bienvenida
Aperol Spritz o copa de Prosecco

Antipasto/Entrante
ETNA: Rodaja de pan negro con salpicón de ajo,

perejil, tomate y anchoas
PEPERONE VENERE: Pimiento relleno de atún

Primeros (a escoger)
Spaghetti al nero di seppia

Spaghetti alle vongole

Segundos (a escoger)
Polipetti alla carrettera

Cozze alla marinara (mejillones a la marinera)

Postres (a escoger)

Tiramisú
Cannolo siciliano

Panettone

Bebida y café no incluidos

45€
(IVA incluido)

Índex 

3  	 Pizzeria La Via Calafell

4  	 La Sirena

5  	 Las Brasas

6  	 A Can Pilis

7 	 La Bodegueta del Pa Torrat

8 	 Masia de la Platja

9  	 Eusebio

10  	 Milan

11 	 La Barca de Ca l’Ardet

12  	 La Tabernita del J.T.

13 	 New Segur

14  	 Mediterrani

15 	 Oscar

16  	 Saborea by Oscar

17 	 Emperador

18  	 Plànol de locals participants
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Restaurant La Sirena
C/ Vilamar 13 - Tel. 977 693 868 - La Platja de Calafell

restaurantlasirenacalafell@gmail.com

Pica –Pica

Aperitivo de la Casa

Copa de crema de gamba roja
Barquita de endivias con salteado de gulas al ajillo

Coca de cristal con foie y mango
Mejillones con tomate y cebolla poché

Segundos (a escoger)

Tataki de atún con boletus y vinagreta de fresa
Entrecot de buey a la brasa (250gr.)

Suprema de dorada con crema de marisco y espuma de mejillón
Magret de pato con reducción de frutos rojos

Postres (a escoger)

Carpaccio de piña gratinado al Cointreau
Crème Brûlée con cremoso de plátano

Coulant de chocolate negro y blanco con helado de vainilla

Bodega

Aguas minerales
Tinto Luis Cañas D.O. Rioja

Blanco Candium Verdejo D.O. Rueda
Copa de cava Masía Estalella B.N

25€
(IVA incluido)

Restaurant las Brasas
C/ Montserrat, 21 -La Platja de Calafell - Tel. 654 839 297

Primeros (a escoger)

Sopa de marisco
Carpaccio de ternera con virutas de parmesano

Ensalada de salmón y mango
Gambas a la plancha y flambeadas

Segundos (a escoger)

Magret de pato con crema de ceps
Costillas de cabrito a la milanesa

Entrecot de ternera a la brasa
Lenguado a la Meunière 

Postres (a escoger)

Brownie de chocolate negro
Carpaccio de piña con helado

Bebidas, Vino D.O. Penedès y agua

20€
(IVA incluido)

El restaurante permanecerá cerrado la noche
del 24 y el 31 de diciembre.

El 25 de diciembre estará cerrado todo el día.
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Restaurant a Can Pilis
C/ Montserrat, 13 - La Platja de Calafell

Tel. 977 691 315 – 619 426 372 - acanpilisrestaurant@gmail.com

primers (a escollir)

Sopa de Nadal amb galets i pilotetes
Amanida de marisc amb pinya

Meló amb pernil de gla

Segons (a escollir)

Canelons de Nadal
Tall rodó rostit amb prunes i pinyons

Lluç amb allada amb gambes

Postres especials de la casa

Pa, vi, aigua i cafè

25€
(IVA inclòs)

Restaurant

La Bodegueta Del Pa Torrat
C/ Montserrat, 20 -La Platja de Calafell - Tel. 977 695 552

patorrat@restaurantepatorratcalafell.com - restaurantepatorratcalafell.com

Aperitivo navideño

Primeros (a escoger)

Ensalada templada de carpaccio de bacalao y habitas baby
Sopa de galets 

Canelones de pato con bechamel 

Segundos (a escoger)

Carn d’olla
Solomillo de vaca vieja a la brasa 

Lechal al horno 
Fricando de Rap 

Tronco de San Silvestre o turrones

Agua y vinos bodega Oriol Rossell

35€
(IVA incluido)
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Restaurant

Masia De La Platja
C/ Vilamar, 67 - La Platja de Calafell - Tel. 977 691 341

info@masiadelaplatja.com - masiadelaplatja.com

Ostra al natural

Caneló de la cuina catalana amb crema de tòfona negre i parmesà
Amanida de tomàquet amb anxova i mató

Suquet de sípia i rap amb patates i “all i oli negat”

Assortiment de postres casolans:

Xarrup de mandarina
Coca de crema amb pinyons, festucs i nous

Neules per acompanyar el cafè

38€
(10% IVA no inclòs)

Restaurant eusebio
C/ Vilamar, 87 - La Platja de Calafell –Tel. 977 693 358 – 

info@restaurante-eusebio.com  www.restaurante-eusebio.com

Primer plato (Individual)

Mini hamburguesa con queso y salsa BBC
Mini pita de pollo al curry con salsa de yogurt

Vasito de pulpo con crema de patata
Vasito de crema de verdura con salteado de setas

Sándwich de jamón ibérico

Segundo plato (a escoger)

Suquet de merluza
Entrecot a la brasa

Atún con salsa Teriyaki
Solomillo de cerdo con salsa de setas

(Todos los platos llevan guarnición)

Postre de la casa

Agua, vino D.O. Penedès

Copa de cava y Café

25€
(Precio por persona. IVA incluido)

Adaptable a menú vegetariano
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Restaurante Milan
c/ Àngel Guimerà, 7-9 - La Platja de Calafell
Tel. 977 695 719 - milanlola@hotmail.com

Primeros Platos (a escoger)

Cocktail de gambas y langostinos
 Canelones caseros de carne

 Ensalada caprichosa de atún y gambas
 Almejas a la marinera

 Carpaccio de bacalao al eneldo
 Sopa de galets

  
Segundos platos (a escoger)

Costillitas de cabrito a la milanesa
 Lomo de bacalao al cava con manzana

 Gambas a la plancha
 Caldereta de arroz y marisco
 Magret de pato con manzana

 Pizza de Natale
 

 Postres especiales de la casa
 

Vino, agua y copa de cava

25€
(Precio por persona. IVA incluido)

El restaurante de Segur sólo se abrirá para grupos grandes
y para eventos que se soliciten como restaurante privado

Restaurant La Barca De Ca L’ardet
C/ Marinada, 2. Calafell – Tel. 977 691 559

info@restaurantlabarca.com - restaurantlabarca.com

Petit aperitiu de Nadal

Primer plat Per Compartir

Canalons de Nadal
Pernil de gla amb pa amb tomàquet
Foie a la sal amb codony i crema de 

Pedro Ximénez
Calamarsons de platja 

amb sobrassada i porro confitat
Llagostins de Sant Carles al cava
Vieires amb pernil cruixent, alls 

tendres, panses i pinyons

Segon plat (a escollir)

Sopa de Nadal amb escudella
Arròs caldós de llamàntol 

(mín. 2 racions)
Escamarlans de Vilanova la planxa 

(+5€)
Gambes a planxa (+5€)
Peix al forn/planxa/Orio

Llamàntol al forn a l’estil Orio

Suquet de rap a l’all cremat
Sarsuela de llamàntol i llobarro 

(mín. 2 racions)
Ànec de pagès amb salsa de peres 

amb prunes i pinyons
Filet de bou amb salsa de Porto

Cabrit de llet amb salsa de bolets

Postres (a escollir)

Profiterols farcits de mousse de 
torró amb crema de Baileys

Sorbet de cafè amb Tia Maria
Sacher amb taronja confitada i 

sorbet de taronja
Sorbet de magrana, cruixent 

d’ametlla i cremós de Mascarpone
Pastís de formatge amb sorbet de 

préssec

47,95€ + iva
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Café-Bistró New Segur
Carretera de Barcelona, 59 - Segur de Calafell -Tel. 977 672 852

Primeros 

Ensalada de endivias con chupa chups de cordero
Bonito con queso de cabra y mermelada de tomate

Langostinos en gabardina de panko
Sinfonía de foie, salmón noruego y queso Brie (suplemento de 5€)

Ensalada con granadas y membrillo de nueces
Mozzarella con sardinas marinadas al Chardonnay

Queso al pesto y albahaca con espaguetis a la crema
Melón cantalupo con higos y jamón ibérico

Huevos estrellados con chorizo cantimpalo y patatonas

Segundos

Bacalao con alioli de lima
Hamburguesa de salmón grillé con judías y ajos tiernos

Pata de pulpo con cebolla caramelizada (suplemento de 5€)
Salteado de gamba roja con sus verduritas (suplemento de 5€)

Calamares a la andaluza
Estofado de pollo con verduras, patatas y curry

Arroz con jengibre y brochetas de pollo al Teriyaki
Chuletas de cabrito a la milanesa (suplemento de 5€)
Entrecot de ternera al roquefort (suplemento de 8€)

Solomillo ibérico a la pimienta verde

Postres a escoger

Media botella de vino por persona,
copa de cava o agua de ½

18€
(IVA incluido)

bar-restaurante-pizzeria-cafetería

La Tabernita Del J.t.
Ctra. De Barcelona, 67 Local 1-2  – Segur de Calafell – Tel. 977 673 005 

facebook.com/latabernitaJT - latabernitadeljt@hotmail.com

Primeros (a escoger)

Ensalada templada de gulas
Risotto Funghi

Berenjena gratinada, rellena de carne con salsa cuatro quesos

Segundos (a escoger)

Secreto ibérico con salsa de piña y miel
Calamar relleno con almejas y gambas

Bacalao con salsa de cítricos

Postre (a escoger)

Tartas variadas
Sopa de chocolate Blanco con virutas de chocolate Negro

Banana Split con helado de vainilla

Bebida, Pan, vino o cava

15€
(IVA incluido)
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Restaurante Pizzeria Oscar
Passeig Marítim de Sant Joan de Déu, 236 - Segur de Calafell 

Tel. 977 164 842 - info@restauranteoscar.com - www.restauranteoscar.com

primer plato (a escoger)

Canelón de carne asada con parmentier y salsa española
Ravioli crujiente de butifarra de perol y crema de alubias

Tartar de atún con soja y sésamo en costra de queso manchego
Sopa de navidad con galets y pelotillas

Ensalada tibia de tataki de salmón con salsa tártara

segundo plato (a escoger)

Lenguado al cava y buñuelos de parmesano
Espada de gamba langostinera con almejas a la marinera

Arroz meloso de rape, galera y langostino
Magret de pato en salsa agridulce de naranja
Carrillera de ternera con ciruelas y orejones

Lengua de ternera al oporto con virutas de foie

postres (a escoger)

Pecado de chocolate en forma de lingote
Charlotte de crema catalana y ron cremat

Crema helada  de turrón con chocolate caliente
Muselina de limón con merengue italiano y mimosa de avellanas

Pan y café
½  vino de la casa o agua

Cerveza o refresco

25€
(IVA incluido)

Restaurant Mediterrani
Pl. Mediterrani, s/n –Segur de Calafell - Tel. 977 162 327

restaurantmediterrani@gmail.com- restaurantmediterrani.es

Aperitiu

Croqueta de bacallà amb melmelada de tomàquet
Llagostí cruixent amb salsa de mel i mostassa

Torradeta de pernil ibèric
Copa de cava

Primer

Còctel de gambes i pinya

Segon

Espatlla de xai al forn amb patates al romaní

Postres

Sorbet de llimona al cava

Café

Torró i dolços de Nadal

46€
(IVA inclòs)

No inclou begudes
Tanquem per Reis. 

Disposem de menús especials pel dia de Nadal i Sant Esteve.
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Restaurante Saborea by Oscar
Passeig Marítim de Sant Joan de Déu, 231 - Segur de Calafell 

Tel. 977 077 089 | info@restaurantesaborea.es | www.restaurantesaborea.es

primer plato (a escoger)

Risotto de chipirones y vieiras con aires de cítricos
Pasta fresca de bogavante y langostinos con crema

de espárragos trigueros braseados
Milhojas de cremoso de queso de cabra con crujiente

de jamón ibérico y espuma de foie

segundo plato (a escoger)

Papillote de lubina y endibias con crudité de verduritas al romero
Crujiente y meloso de cordero asado a las hierbas

mediterráneas y parmentier de boniato anisado
Salmon salvaje con cremê frache de hinojo y yuzu

postres (a escoger)

Lingote saborea pecado de chocolate
Charlotte de crema catalana y ron cremat

Muselina de limón con merengue italiano y mimosa de avellanas

Pan y café
½  vino de la casa o agua

Cerveza o refresco

24€
(IVA incluido)

Bar Restaurante Emperador
C/ Segura, 2-4 (cantonada Baixador) - Segur de Calafell

Tels. 977 162 550 – 647 520 421
joseantonioteruel@gmail.com – www.restaurantemperador.com

Aperitivo de la casa

Concha de mejillón rellena
Croquetas de chipirón en su tinta

Caramelos de salmón

Primeros (a escoger)

Sopa de Navidad con galets, pelota de carne y pollo de corral
Ensalada pétalos tricolor judía verde marinera y vinagreta de gamba

Crepes Txarrugo en salsa de buey de mar y almejas
Vieras gratinadas con gulas al ajillo

Segundos (a escoger)

Solomillo de vaca con foie en salsa de Oporto
Cochinillo de corral crujiente con chalotas caramelizadas

Suprema de lenguado al cava con langostinos
Magret de pato a la parrilla (grillé) con salsa de manzana semidulce

Postres de la casa a elegir

Cafés, cava y turrones
Vino rosado y blanco del Penedès,

tinto Rioja crianza

31,50€
(IVA incluido)

Haga su reserva / Plazas limitadas
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Mas Mel i Segur

9  	 La Barca de Ca l’Ardet
10	 New Segur
11  	 La Tabernita del J.T.
12  	 Mediterrani

13	 Oscar
14	 Saborea by Oscar
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localització restaurants

La Platja de Calafell

1  	 Pizzeria La Via
2 	 La Sirena
3  	 Las Brasas
4 	 A Can Pilis

5  	 La Bodegueta
	 del Pa Torrat
7 	 Eusebio
8 	 Milan



Regidoria de Turisme
Tel. 977699141 

www.turisme.calafell.cat

facebook.com/turismecalafell
Twitter: @turismecalafell
Instagram: @turismecalafell


